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förrätter
hummersoppa
med vit sparris, hummer och dragon ...........
...........................................................145 kr

kräftsoppa
med västerbottenspastej .............. 135 kr

piggvarssoppa
med pepparrot, brynt smör och spritärtor
...........................................................145 kr

sallad på rökt anka,
ingefärsäpplen, mungbönor samt sherry-
och sojavinägrett (hasselnötter) ...125 kr

sojasotad tonfisk sachimi
med sockerärtor, avokado och vårlök samt
ingefärsdressing ............................. 115 kr

rökt majskycklingbröst
medwaldorf-sallad och hyvlad roquefort-
ost ..................................................... 115 kr

rådjurstartar
med rödbetor, kapris, äpple och pepparrot
samt senapscreme ...............................135 kr

räkcocktail
med avokado, mango och gurka (chili-,
lime-, korianderdressing) ................125 kr

västerbottenspaj
med löjrom, fänkål och silverlökscitro-
nette ................................................ 145 kr

västerbottengratinerad crêpe
fylld med skaldjur, kantareller och kron-
dill ........................................................145 kr

carpaccio
med tryffelmarinerad kronärtskocka, par-
mesanost, ruccola ochrostade pinjenötter
...........................................................125 kr

varmrätter
majskycklingbröst
med dragonbakad plommontomat, grillad
vit sparris och murkelsås ............ 225 kr

helstekt kalvytterfilé
med honungsglaserade morotsskott, shii-
takesvamp och bondbönor, blomkålscreme
samt currydoftande kalvsky ........ 235 kr

örtbakade lammracks
med kronärtskocka, puylinser och karljo-
hansvamp gruyeregratinerad pommes du-
chesse samt sherryvinägersås .....245 kr

hjortinnanlår
med kantareller- och äppelpytt, honungs-
rostad palsternacka och rosmarinsås .......
..........................................................235 kr

knaperstekt ankbröst
med tryffelröd-betor, jordärtskocks-
crème samt portvins- och rosmarinsås ......
..........................................................225 kr

helstekt oxfilé
medbaconlindadharricovert, grillad tomat
och grönpepparsås ....................... 245 kr

sesambakad torskrygg
med ingefärssyrade bondbönor, sparris
och paksoykål samt brynt smör och soja-
dressing .......................................... 255 kr

dillrimmad helleflundra
med säsongens primörer, västerbotten-
royal och vitvinssås ......................265 kr

kräftfylld rödtunga
med spetskål och kantareller i skaldjurs-
fumé .................................................245 kr

bouillabaise
(fiskgryta) med aioli och krutonger.225 kr
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desserter
pavlova
med lemoncurd, jordgubbar, grädde och
vaniljglass ........................................75 kr

nougatmousse
med apelsin- och granatäpple samt es-
pressocrisp .......................................75 kr

chokladmousse
med socker- och saltrostade jordnötter
och havregryn samt chokladfudge.75 kr

dolci di latte
(caramel) mousse med vanilj- och rommari-
nerad ananas samt chokladtryffelganache
............................................................ 75 kr

rabarber- och jordgubbspaj
med vaniljcreme ............................... 75 kr

crème brülée .................................... 75 kr

cheesecake
med socker- och limerörda jordgubbar
............................................................ 75 kr

citron- och marängtart
med säsongens bär .......................... 75 kr

sabagione
med nötbiscotti och säsongens bär..75 kr

välkommen till kitchenwiz! vi älskar
mat och hoppas att få dela vår mat-
glädje med dig. jag, pär hamberger
är köks- och kvalitetsansvarig och
har lagat mat på internationell
toppnivå i mer än 25 år. karriären
började i frankrike på tvåstjärnig
michelinkrog och gick via kaliforn-
iska toppkrogar till konditorgesäll
i göteborg och kallskänkschef på
the place. som 30-åring tog jag och
helena över anrika råda säteri som
vi drev i 12 härliga år. förutom van-
liga gourméer och näringslivstop-
par avnjöt “the president of the
united states” sin middag hos oss
vid sitt besök i göteborg.

var sak har sin tid och nu är det din
tur att njuta av god mat lagad med
omsorg av naturliga råvaror
– varmt välkommen
till kitchenwiz!

helena och pär
hamberger

bokningsrutiner
minimiantalet förenbokningär12personer.
alla priser är inkl 12%moms. vi vill gärna
ha er bokning så tidigt som möjligt. be-
ställning ska göras en vecka före leve-
ransdag. givetvis är ni välkomna att boka
med kortare varsel, men då kan vi inte ga-
rantera att vi kan erbjuda exakt den mat
ni önskar. priserna gäller vid avhämt-

ning. vid utkörning tillkommer en leve-
ransavgift. avbeställning ska ske senast
fyra arbetsdagar före leverans. försenad
avbokning debiteras med 50% av bok-
ningssumman samt kostnader för nedlagd
tid. vid avbokning senare än 48 timmar
före leveransutgår debitering med100%.
förändring av antal gäster skall medde-
las tre vardagar före leveransdatum


